
 

Restaurant Kassel Speisekarte Gutshof 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Wir verarbeiten Black Angus Beef (Argentinien/BAI). Durch die idealen 

klimatischen Verhältnisse auf den weiten Weidelandschaften Argentinien, 

genießen die Rinder ganzjährig optimale Voraussetzungen für ihr Biofutter. Das 

Dry Aging Verfahren erhält dem Angus Beef seinen einzigartigen und 

fleischintensiven Geschmack  

Rohgewicht  ca. 200 g

Rohgewicht  ca. 250 g

 

 

 



 

 

 

 

Unsere Frischfisch kommt ausschließlich vom Lieferanten 

 DEUTSCHE SEE sowie LA MER 

(Ikarimi" ist japanisch und bedeutet "Festes Fleisch". Die  
besondere Verarbeitung macht den aus Norwegen stammenden 
"Ikarimi“ Lachs zu einem herausragenden Qualitäts-Fisch.) 

 

 



 

 

 



 

 

 

 

 

 


